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310,97 €  TTC

Grand affichage sur deux lignes
Rapide et précis
Détermine la teneur en saccharose des milieux fluides selon le principe de la mesure de l'indice de réfraction en% Brix. L'appareil est
facile à utiliser et garantit des mesures en toute sécurité. Utilisation facile via quelques boutons. Plateau en acier inoxydable: petite
quantité d'échantillon requise. Calibrage facile avec de l'eau distillée ou déminéralisée. Boîtier étanche.

Données techniques:
• Teneur en sucre: gamme de 0 à 85% Brix; résolution 0.1% Brix; précision ± 0,2% Brix
• Température: gamme de 0,0 à 80,0°C; résolution 0,1°C; précision ± 0,3 ° C
• Compensation de température automatique entre 0 et 40 ° C
• Temps de mesure env. 1,5 seconde
• Volume d'échantillon minimum 100μL (pour couvrir complètement le prisme)
• Source de lumière LED jaune
• Anneau en acier inoxydable avec cellule de mesure et prisme en verre au plomb
• Arrêt automatique après 3 minutes de non utilisation
• Classe de protection du boîtier IP65
• Pile 9V / env. 5000 mesures"

Dimensions:
192 x 102 x 67mm

Masse:
420g
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Contenu:
livré avec une pile et manuel d'utilisation.
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